Pla Anual 2026
de Transferéncia

Tecnologica

Programa

8.30 h Registro de asistentes

9.00 h Presentacion de la jornada
Neus Teixido. Directora del Programa Postcosecha del IRTA

9.15 h Y cuando no podamos utilizar el Fludioxonil, i qué?
Charo Torres. Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

9.35 h Harvista: ;cambiaremos la gestion de la cosecha?
Clara Isabel Mata. Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

9.55 h Sistema Citrocide® Fresh Fruit y otras soluciones Citrosol
Daniel Tormo. Manager I+D Diversificacion. Citrosol

10.05 h ARfD, como se calcula, como se interpreta y dudas
Adolfo Marin. Direccién Técnica y Gerencia. Reactiva

10.15 h Nuevas variedades, nuevos desafios: como conservar la genética
del futuro

Elena Costa. Directora Servicio Técnico Postcosecha del IRTA

10.45 h Pausa

11.25 h Nuevos mercados y nuevas reglas... { Nuevas

oportunidades? (Mercosur y los acuerdos con terceros)
Manel Simon. Director General de Afrucat

11.55 h Releyendo el calcio: interaccion nutricional, calidad y
resiliencia de la fruta

Francisco Montes. Biologicals Specialist. Yara

12.25 h Automatizacion de los escandallos: como la IA esta
transformando la pre-clasificacion de la fruta
Tomas Alvarado. Regional Sales Manager. Hectre
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260386 / 5,25

12.35 h Mesa redonda: Digitalizacion e inteligencia artificial:
Revolucion real o expectativa
Xavier Domingo. Director de la Unidad de IA aplicada. Eurecat
Jordi Gené. Investigador del Programa Uso eficiente del agua IRTA
Sergi Santos. CEO AGROTS

13.15 h Clausura de la jornada de manana

13.30 h Comida networking (IRTA Fruitcentre)

15.00 h Sesidon demostracion de equipos

Soluciodn digital para la gestion de certificaciones GLOBAL-GAP
Laurie Suhr. Business Developer, HappyFel. CalyFeL

Soluciones practicas de preenfriamiento con agua para
productos horticolas
Laia Torregrosa. 1+D+i, llerfred

Sistema certificado llerdagua de reutilizacion de agua de
fruta con vertido cero
Sebastia Espasa. Director Adjunto, llerdagua

La nueva generacion de desinfeccion en camaras fruticolas
Oriol Graus. Director Técnico Comercial. Raesgra & Biojuneda

16.30h Fin de la jornada
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https://maps.app.goo.gl/56aFHGLfbSskGXxL7
https://transferencia.irta.cat/es/activitats/xxiv-jornada-tecnica-de-postcosecha-2026/
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XXIV Jornada técnica

IRTAﬁ de postcosecha
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Y cuando no podamos utilizar el Fludioxonil, iqué?
Charo Torres
Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

7 mayo 2026
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Que farem-:
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| Materia activa critica en postcosecha,
_j porque funciona MUY BIEN.

Dependencia ALTA de una
herramienta de control, aunque hay
otras opciones como pirimetanil y
fenhexamida...

IRTAﬂ M Generalitat
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» No hay una alternativa directa 1:1

» Buscar soluciones, que por separado
posiblemente NO sean tan eficaces, con
mayor variabilidad y con clara necesidad de
integracion.

¥» Alineadas con directrices nacionales,

Europeas, mercado para exportacion, etc.

a

Estudios realizados en:

v' Proyectos investigacion

v' Grupos Operativos

v" Encargos de servicio (Generaiitat de
Cataluiia)
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Curado Agua caliente
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Agua caliente- Validacion
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Tratamiento
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Productos “low toxicity”
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Baja toxicidad- Postcosecha

Monilinia spp. Rhizopus spp.
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COMBINACION

IRTA® m e,




Combinacion- Postcosecha

PRODUCTO MATERIA ACTIVA DOSIS %
BIOX M (MOX) Aceite de menta 1,5
BIOXEDA (COX) Aceite de clavo 1,5

o conl
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Combinacion- Postcosecha

PRODUCTO DOSS {
RACEUTICO (NT) Aceite de naranja 0,6

BIOX M (MOX) Aceite de menta 1,5
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Combinacion-

Reduccion COX vs CK (252C)

Postcosecha
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Encarrec de servei — Termoterapia 2026

- Ubicacion: Fruitcentre

- De3enpalots3

- Planificar tractamientos

- Puesta a punto de:

* Diferentes factores que
pueden afectar a la
eficacia

* Efecto variedad

* Efecto calidad

IRTAﬂ T Generaitar
4ll% de Catalunya

GO: ENFOQUE INTEGRADO PARA LA GESTION DE LAS
PODREDUMBRES EN POSTCOSECHA DE FRUTA DE HUESO

o0 Postcosecha:

R, Eq: Comparacién con
——— |:f;’_—h_ fungicidas autorizados

Tratamientos en
campo

Postcosecha:

&E Tratamientos con agua
= caliente

TERMOTERAPIA

Postcosecha:
Productos alternativos
“low toxicity”

————— —
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Actividad financiada a través de la Operacion 01.02.01 - Fons Europeu Agricola
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XXIV Jornada técnica

IRTA®
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Harvista: cambiaremos la gestion de la cosecha?

Clara Isabel Mata
Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

| Generalitat PLAANLA

Y, de Catalunya De_TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

Problematica en cosecha de fruta

Concentracion de la cosecha

= Cosechas que se solapan entre variedades

=  Muchas variedades alcanzan el dptimo al mismo tiempo
* Entrada masiva de fruta en un periodo muy corto
Presion logistica

= Picos de trabajo dificiles de gestionar

= Saturacion de lineas de recoleccion, transporte y central

Limitaciones de mano de obra
= Dificultad para encontrar suficiente personal

= Baja capacidad de respuesta ante picos de trabajo

Consecuencia
* Dificultad para escalonar la cosecha

* Riesgo de no recolectar en el momento dptimo

'RTAﬂ | Generalltat
i de Catalunya




Harvista: un buen candidato?

. Ethylane .

I-MCP 1-MCP .
Qué es Harvista? oo L) P @
T AP

¥ ° (6 Yo fo

Objetivo principal:

= Retraso de maduracién =» Fruta mas tiempo
en arbol = Alargar la ventana de recoleccion

Efectos esperados:
= Menor caida de fruto
= Potencial mejora de color
= Extender la vida util de fruta en postcosecha:

= Reduccion pérdidas de calidad

» Reduccidén fisiopatias y podredumbres

IRTAﬂ |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya

Ensayos realizados (Programa Postcosecha del IRTA)

4 ensayos
= 2 con manzana

= 2 con pera

Diferentes diseiios experimentales K .
= Andlisis en cosecha + vida util

Gala Royal Golden Rosy Conference Abate
Brookfield Gala Delicious Eetal
_ 4
= Analisis en cosecha + conservacion en frio .
——
Royal Go'lc!en fogy Conference
Gala Delicious Glow

IRTAﬂ |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya




Diseios experimentales

A
Untreated or - - 4 - -
control) L L * Conference
Gala Brookfield (e oHD
Treated when ' ¥ L " L 1 i
Borloe o E et
- fhausin) Sl .
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Ly
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0% red color | * * Fi ]
(51 around 4} ¢ = w3 Hv_-Td I 4 b 4 |
(Hva%) — OHD
{ ‘?rl s
Sampling Sampling Sampling iw
point 1 point 2 point 3 Abate FaS J l
Fetel /
T Harvista™
Royal Gala ication
' P Golden Delicious
Rosy Glow
Royal
oya
Y8 Golden <
Gala .
Delicious
Control Harvista
. A Conference pears
'
Harvested at OHD Harvested at OHD 1 =
o w of the CT of Harvista treated Conference - Treatment G P b
v —
Glow H-1st | | HY-2nd | | e (18)
(Treatmant (2), application time
Application time OHD-7 OHD OHD+7 (3). and nmmym:an
O — . At harvest | i Sainpling peins
05°Cand90%HR | _— |:[: ;
@ After 3 m of cold storage (50d) [ I I 1
20°C and 70% HR | Harvest ime  1d 4d 7d Harvest 3m+1d Sm;ttd 3m;?d
*——e—=9
@ After 3 m of cold storage plus 7 d at 20 °C (57d) © o
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Manzana ¢Alarga la ventana de cosecha?

Vg
Si!

!

Gala Brookfield 1 6 dias
Gala Brookfield 35 10 dias
Royal Gala 4 8 dias
Golden Delicious 5 5 dias
Rosy Glow 5 7 dias
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Indice de almidon (1-10)

Generalltal
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Time point
= CT = HvSH = Hv30%

Vg
Manzana ¢Alarga la ventana de cosecha? Sl!

Retraso de la
maduracion de
los frutos

Gala Brookfield 1 6 dias
Gala Brookfield 35 10 dias
Royal Gala 4 8 dias
Golden Delicious 5 5 dias
Rosy Glow 5 7 dias
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Pera ¢Alarga la ventana de cosecha? No (o | Simple ViStO pefo Si

Conference 20 dias antes de cosecha comercial 0 dias
Mejor

Conference 14 dias antes de cosecha comercial 0 dias firmeza

después
Abate Fetel 7 dias antes de cosecha comercial 0 dias de vida

util
Abate Fetel En dia de cosecha comercial 0 dias
Conference 7 dias antes de cosecha comercial 0 dias Mejor firmeza
después de

Conference En dia de cosecha comercial 0 dias L conservacion
Conference 7 dias después de cosecha comercial 0 dias

IRTA® m e,

Firmeza en pera

Cosecha: mantenimiento de la firmeza (= a control)

Conservacion 5 dias vida atila 20 °C : Conservacion 3 meses a 0,5 °C:
Tanto en Conference como en Abate Fetel tendencia a Mayor firmeza en aplicacion 7 dias antes de
mayor firmeza cosecha como en aplicacion en cosecha

Aplicacion Harvista 7 dias antes de cosecha mayor
mantenimiento firmeza que aplicacién en cosecha

Conference Abate
Hondn oeborion T Nooe Con, 03 T3 T4 belone OHD (Fh_T) s ALOHD (He 04 Harviots Wphoiion R Nons (Control, 01 W 7 d bebors 04D (He 7 W ACHD (i) OHD'7 OHD
" Treatmants  Harvest time
2: - _I_ o) o T 3 = o bl 1 (A) (B) —Contral ) 1d after app
oo == LS T—— o g:: = g g 2 4 == ~Harvista @ 4d atter app
5 % d ‘g... 80 o === 0 || moceee @ 7d atter app
£ a0 "
2] ﬂ il z | < <
= 1 = “
£ 184 I 0 . N
i 0w 404 ~
. P o OHD-7 1d (Harvista) N OHD-7 1d (Harvista) 3
L " 0 . 4
gl [ & b Ry gk Eol = . g oz [ uE_ OHD-7 4d (Harvista) OHD-7 40 (Harvista) \
%w- o [ k] &0 : o i 7.l Il [t =
%) 1T 5 a0 =
* 20+ ﬂ ™ 20 H 1
0 104
7 i ; y ; e comD | oND+T y U 0 T T T T T T T T
©f 1; e 4 = 41, cf 431 OMD-T {1408) OHD (2108 OMD+T (2008  cOHD+14 0499} cOMD+Z1 (1099}
il v i SR Harvest 3m+tid 3m+dd 3ms7d  Harvest 3mstd  3mead  3me7d
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Gala Brookfield en cosecha:

Firmeza en manzana

= CT
3 HySi
= Hviow, ~ Firmness

10= A AB

« Aplicado en almiddn 1: Mantenimiento de firmeza (cosecha 1 semana despuésde £ “
control) 3

* Aplicado en almiddn 3.5: Ligera reduccion de firmeza (cosecha 12 dias después ] 0
de control) Pero valores aceptables . D

SP1

Time point

Royal Gala, Golden Delicious y Rosy Glow en cosecha y después de conservacion:

* Aplicado en almiddn 4: Royal Gala ligera reduccién de firmeza

+ Aplicado en almiddn 5: Golden Delicious y Rosy Flow mantenimiento de la firmeza

Destaca Rosy Glow con un muy buen mantenimiento después de la conservacion de 3 meses a 0,5 °C

IRTAﬂ |IIB‘| Generalltat
AllE de Catalunya

Produccion de etileno

Mazana

Cosecha: reduccion en Gala Brookfield, Royal Gala,
Golden Delicious y Rosy Glow.

Conservacion (3 meses 0,5 °C): reduccion SOLO en ROSY
GLOW

Gala Brookfield Royal Gala (A)

140
Ethylene dynamic

1254 =« T HvSI1 Hv30%

120

100

80 : #
3 k. :: _!;}:I \{\
254 1 } J‘ j‘ l 20 J? vfg{'___..i
ik ? oY

1 3

L) 1 1 1 1
5 7 9 12 14 16 19 o 5 10 15 20 25 0
Days at 20°C
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e
i
C.H, (uL Kg" h")
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Pera

Cosecha: ligera reduccién de la produccion

Conservacion (3 meses 0,5 °C): reduccidn clara de la
produccion de etileno en Conference

ne (uL C,Hy*Kg*h™")

e Harvest After 3m cold-storage
| OHD-7 Troatmonts  Harvest time OHD-7
40 —— Corarsl @ 1d after app I
| ~==Horvista @ 4d ster app g
30 ® 7d ator app /’ 23
5y1] i
| . D et
10 e h/ At
e e e 4
20T oHD OHD
40
30-|
20
| e :
{ £ A £ 2 B
10| P * -9 [—f' o5 |
o . =~ e — BT
o 5 10 15 20 25 30 Q 2 4 ] 8 10 12 14
Time (days after cold-storage)




Caida de fruta: potencial

Manzana Pera
Analizado en Gala Brookfieid Algo de reduccion en Conference aplicacion
en cosecha
Harvistn application: £ Mone (Control, ©ff =3 7 bafore OHD (My_Td)  mm A1OHD (Hy_0d)
Ligera reduccion 24
El:: a 1 i
3 “Iml
; EISH Fruit Drop (acumulative) E8 ﬂ‘ . |{1|]h ’Jﬂi‘ ’ :L
69 =3 Hv30% L T T m
" : & &
" s &S L ~ *”g £
: s snBCD Sampling point Haryists nppication: & Nona (Confreé, ©f) &3 7 d befors OHD (H_-7d) s A OHD {Hv_0d)
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° 2 Batween Hy 4 * _
= treatments =
E DEF DEF 3, Ly
DEF . DEF_ ge [ %
0= 7 ; Algo de reduccién en Abateen £ . p:| a8 a0 H ‘ LTI
15/07/25 23/07/25 11/08/25 13/08/25 18/08/25 b b b é
o s lae dresnlisaciarae .LF“.-.. ITIrLﬁ
ime pDII'Il', das uvo GI'.J‘II\-CI\-IUII!:J T
@ R L S
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Sampling paint
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Calidad
= cr  Gala Brookfield
=3 HvSl
" SSC = Ha0% Ssc
157 . A A AB
= Manzana Gala Brookfield mas sélidos solubles en aplicacién GD  ep BGC
Harvista a almidén 3.5 = 10-
m
= Manzanas Royal Gala, Golden Delicious y Rosy Glow mismos 2 5
niveles que control tanto en cosecha como tras conservacion b o
D D
0= T
= Peras Conference y Abate Fetel mismos niveles de solidos SP1 SP2 SP3
solubles Time point
. = cr Gala Brookfield
= Acidez = Hsi
= Hvao% TA
* Manzana Gala Brookfield y Golden Delicious menos acidez 284
3 o1 -
= Royal Gala y Rosy Glow mismos niveles que control tanto en E
cosecha como tras conservacion 3
; < 11 0
= Peras Conference menos acidez = i
u_
5;1 S;Z SI!-’B

Time point
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= SSC

= Acidez

IRTA® m e,

= Mejora coloracidn de Golden, color mas amarillo después de
conservacion (junto con buenos niveles de firmeza)

Calidad

Manzana Gala Brookfield mas sélidos solubles en aplicacién

ictkm o aleaidAd

Ll s ome s - 3 C
rnail viaia a alrnuuii 2.2

Manzanas Royal Gala, Golden Delicious y Rosy Glow mismos
niveles que control tanto en cosecha como tras conservacion

Peras Conference y Abate Fetel mismos niveles de solidos
solubles

Manzana Gala Brookfield y Golden Delicious menos acidez

Royal Gala y Rosy Glow mismos niveles que control tanto en
cosecha como tras conservacién

Color
Manzana

= Royal Gala parece mejorar color en cosecha
=>» Hue mas bajo =» coloracion mas rojiza

= Gala Brookfield y Rosy Glow: alcanza mismo color que control

diferencias no se mantienen en conservacion

Titratable Acidity (TA; gL malic acid)
Harvest (0d)

Shabl by ()

SSC (°Brix)

Gala Brookfield

= CT
=3 Hvsi
=3 Hva0% ssc
15+
5 . A A AB
CD " ep BC
: 1
é | r
104 =
5+ 2
0
H H
D D
0=
5P1 sP2 SP3
Time point
Conference
4 % 2
34 ‘I‘ o : p et e
. ﬂ s ﬂ i
/ (L Led [l
NE ’
3 | P s - bede
B i o 3
e " o “ W
4 |l
:uon.f'm :nnn];m mhmr COMD+14 (27708)  cOMDe21 (209}

Samping poim

Pera

= Conference mejor mantenimiento del color verde

Gala Brookfield Cont_rol Gala Brookfield Harvista

después de la conservacion (3 meses 0,5 °C)

IRTA® m e,
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Perfil nutracético manzanas Royal Gala, Golden Delicious y Rosy Glow

AT,

El perfil mineral se mantuvo estable, no diferencias entre Harvista y control @ winerais

El tratamiento con Harvista no afecté negativamente al perfil nutricional de las manzanas incluyendo:

= \/itaminas

VITAMINS A
s 2 K o )
= Capacidad antioxidante @ L Gty
W -.'; W ] pp— b Uil
. i oG Y
= Compuestos fendlicos Al FeTPTE FeTeT2
2N
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Sensorial manzana

= Tendencias en catas sensoriales en Gala Brookfield
® |os tratados mas jugosos que el control

= Apreciaciéon menos acida que control en aplicacion Harvista a almidén 3.5

¢

ALINEADO con mayores sélidos solubles registrados en Gala Brookfield

= Analisis volatiles en Royal Gala, Golden Delicious y Rosy Glow

No se observé ningln efecto negativo significativo de Harvista sobre los compuestos
volatiles organicos, excepto por una ligera inhibicidn de ésteres especificos en Rosy Glow

IRTA® m e,



Conclusiones de la aplicacion de Harvista

Manzana | Pera
Cosecha Cosecha
—

= Alargar ventana * Mantenimiento firmeza
= Ligera reduccién caida de fruta = Ligera reduccion caida de fruta
= Mas solidos solubles y menos acidez. Menor gusto = Menor acidez en Conference

acido. Gala Brookfield

Conservacion (3 meses 0,5 °C)

= No mejora de coloracidn roja, pero logra los mismos

tonos. Si mejora en Golden tras conservacion * Firmeza mayor después de vida util y de 3 meses 0,5 °C
* Reduccién de produccion de etileno clara * Reduccién de produccién de etileno clara
Conservacion (3 meses 0,5 °C) = Conference mejor mantenimiento del color verde

=118 LU UeEl

después de 3 meses 0,5 °C
*  Mantenimiento de firmeza después de conservacién

IRTA® m e,

¢Cambia la gestion de la cosecha con Harvista?

= Mejor planificacion: mas flexibilidad en la gestion de cosecha = alargar la ventana de cosecha
= Su eficacia depende del momento de aplicacién

= Diferente efecto segun variedad

= No compromete la calidad postcosecha cuando se usa correctamente

= Es una herramienta, no una solucién magica

= Debe integrarse en una estrategia global de cosecha

IRTA® m e,
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Sistema Citrocide® Fresh-Fruity otras
soluciones Citrosol para mejorar la
conservaciony la desinfeccion de las
aguas de proceso en perasy manzanas

Daniel Tormo. Manager |+D

XXI1V Jornada técnica
de postcollita
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Lieida, dijous 7 de malg de 2025

citrosol.com

citrosol

stay fresh with
innovation

[ citrosol]

citrosol citrosol citrosol citrosol



<, citrosol

1980 Presentes en el mercado de productos postcosecha para Wy H
fruta de pepita i L

2022 (o) citrosol % @: FOMESAFRUITECH

.....................

stay fresh with
innovation

Partner local: Agroborges

fruta de peplta

FARITTHARD | SRESREARAG - FAUITEDA @ ci
LA MEJOR PROTECCION c1trc;oi
PARA TU FRUTA DE PEPITA

-

{4# FOMESAFRUITECH {52} FOMESAFRUITECH

<, citrosol

stay fresh with
innovation

CitroPyr 40 SC”

1]

2 Suspension concentrada fungicida de PIRIMETANIL para tratamiento

g postcosecha de peras y manzanas en drencher o por inmersion.

U -

E Greengard-Scald

Q. potenciador de la resistencia natural de la fruta contra el escaldado
superficial para almacenamientos de media duracion.
Citrosol DS
Sistema para la dosificacion y el control del tratamiento fungicida en
drencher de manzanas y peras.

7]

g_ CATSystem

= G CATsystem mide y corrige automaticamente en tiempo real para

g mantener concentraciones constantes, garantizando maxima eficacia.

* Reduce la variabilidad industrial, = mantiene el caldo higienico,

* controla residuos y esporulacion, * minimiza errores humanos y
* previene resistencias * mejora la trazabilidad.
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stay fresh with
innovation

Fysium® -

Tecnologia postcosecha de 1-MCP para retraso de la E
maduracién y senescencia de manzanas y peras e 8

almacenadas en camara.

FruitFog -PYR

Tratamiento fumigeno postcosecha a base de PIRIMETANIL para
peras y manzanas almacenadas en camara frigorifica.

Fumispore®
Bote fumigeno para la desinfeccion eficaz de camaras y

centrales.
e W8

= S

citrosol

stay fresh with
innovation

*  Encendido electrénico: sistema patentado sin mecha
* Se pueden aplicar 8 botes o mas de forma simultanea
* No hay exposicion para el aplicador: Mayor seguridad
* Sin manipulacién de la fruta.




citrosol

stay fresh with
innovation

citrosol

stay fresh with
innAwation

Los formulados peroxiacéticos son Biocidas oxidantes altamente eficaces y de rapida accion contra todo tipo de
microorganismos incluyendo bacterias, hongos, levaduras, virus y esporas.

PAA Desinfectantes clorados

<60 segundos > 60 segundos

Para la mayoria de los microorganismos a la Incluso a concentraciones de uso elevadas

concentracion de uso

Bacterias, Levaduras, Hongos (también esporas)

LENTA MUY ALTA
Muy estable incluso bajo concentraciones Muy reactivos con la m. o. Muy inestable incluso a bajas
muy elevadas concentraciones
SENSIBLE al pH: Sl requiere control de pH
NO requiere control de pH pH éptimoentre6y 7
Intervalo de pH entre 2y 8 pH <6.0 genera gases toxicos (Cl)

pH >7.0 pierde eficacia el tratamiento desinfectante

Sensible a la temperatura, muy volatil
Estable hasta 40°C
Temperaturas >30°C generan Clen forma de gas

La luz del sol provoca la descomposicion del Cly la
formacion de cloratos; pierde la utilidad como desinfectante
Genera DBPs preocupantes para la Salud publica y medio
ambiente

NO influye

NO se producen DBPs daninos

Se egradaen scidoacetice, Oy agna THMs (Trihalometanos, Cloratos, Cloritos y Percloratos)
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Sistema Citrocide® Fresh-Fruit (=, citrosol
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Sistema integral y automatizado para el mantenimiento de las condiciones higiénico-sanitarias de las
aguas de procesado en las balsas de volcado de fruta de pepita con acido peracético

v/ Seguridad Alimentaria
v Solucion sostenible y de Residuo Cero

¥' Control y monitorizacion

v' Prolongacion de la vida comercial de la fruta

v’ Contrastada eficacia

Qiatamna Divrnnida® Ciaah Bt =) 1
Slstema uitrociae™ rresn=rruix \?, CI roso
e

Hongos (ufc/ml)

stay frete_sh with
innovartion
Caso real. Balsa de volcado de una Central (Portugal)
2500 — 600
5600 500
Pallet: Hongos
i 40 m;,:, Pt el bt (ufe/mL)
< 0 154 228 <
3008 13 156 614 <5
1000 i i — = 2 149 770 5
L <4 200 39 147 1.090 <5
52 161 1.704 <5
500 O =R ~ 100 6 139 2.766 5
0 = = -

Tiempo (h)
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Digitalizacion de todo el proceso ¥ citroF Control total sobre tus sistemas LS
[ y de aplicacién de citrosol
Ve % Emiidbis . EREs, =P a B 2
T CIUGFyY SYNOFTICS WEFTS ™ MAMAGEMENT * i ALAKMS a
by citrazal HISTORICAL REPORTS
mGhenG:  2LATVISIE GR00 B @ mese 220072026 100 & @ ! |CREATE DR oliela

, citrosol
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v  Equipo robusto de dosificacién automatica que consigue mantener
estables las ppm de Acido Peracético: las concentraciones de PAA se
mantienen constantes durante todo el proceso y todos los dias de
trabajo. En este sentido, las reposiciones se realizan de forma automética
manteniendo constante la concentracion de PAA en todo momento.

v  En consecuencia, el agua de la balsa de volcado se mantiene en
condiciones higiénicas constantes. La reduccion de contaminacion
microbiolégica es > 1 LOG en hongos y > 2,5 LOG en bacterias.

v Solucién técnica robusta, eficaz y eficiente. Recurso tecnoldgico de
Residuo Cero, certificada para confecciones de fruta ecoldgica.

v’ Més de 15 afios de experiencia con capacidad técnica acreditada y mucho
conocimiento acumulado sobre el uso de PAAs en el lavado de frutas y
hortalizas, incluyendo diferentes publicaciones y proyectos.
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REACTIV

Definiciones clave

Conceptos fundamentales para comprender la evaluacion de la exposicion del consumidor a residuos de plaguicidas.
Ingesta Diaria Admisible. Cantidad que un consumidor puede Dosis Aguda de Referencia. Cantidad que puede ingerirse en

ingerir diariamente durante toda la vida sin perjuicio para la una sola comida o a lo largo de un dia sin riesgo para la salud.
salud. Representa el limite de exposicion a largo plazo. Limite de exposicién a corto plazo.

exposicién ocupacional para trabajadores que manipulan internacional de la ingesta a corto plazo. Herramienta de
plaguicidas. calculo central en la evaluacion del %ARfD.




ARfD: éQué es?, ¢de donde viene?

La Acute Reference Dose (ARfD) se determina a partir de estudios toxicoldgicos especificos y queda recogida en bases de
datos regulatorias europeas e internacionales. La tabla muestra valores de ARfD para distintas materias activas junto a su

estado de aprobacion y fuente normativa.

Substance

st ||

Not Apprnved

Not App

AT contrario que con los LMR, el ARTD no depende de la matriz. ES un valor intrinseco a la material activa

() Los valores de ARfD son revisados periddicamente por la EFSA y pueden actualizarse en funcion de
nuevos estudios toxicolégicos.

Formula del %ARfD

Expresion general Parametros de la férmula
El porcentaje de consumo de ARfD se calcula comparando la
ingesta estimada a corto plazo (IESTI) con el valor de ARfD HR LP
Bklecide; Residuo hallado en el Large Portion: cantidad
%ARfD = (IESTI/ ARfD) x 100 analisis (mg/kg) maéxima ingerida de un
alimento en una sola
Desarrollando el IESTI: comida (estudios
nacionales)
[HR (ma/kg) x LP (g) x v]
1000 x bw (k ’
%ARFD = [ (kg)] X 100
ARfD v bw
Factor de variabilidad: Peso corporal del
margen de seguridad consumidor (kg)
para casos extremos




IESTI: ¢De donde se obtienen?

. PRIMo V3.1: Pesticide Residue Intake Model 3.1. Este documento, recoge datos de diferentes grupos de poblacion (adultos, nifios, etc.).
Normalmente se toman los mas sensibles

Commodity or group of Large Percentile MS critical Body Large Unit weight, Source Unit Source unit Case Variability
commodities to which portion diet weight postion edible unit weight  weight RAC factor for
the MALs apply (expressed kgl {edible portion weight, RAC [ESTI

k. rtion), fa) di (o)
- - | i ool e [ | B B =
| I I D R ) Y N I
. l__i_l_—_— I ——

@ Los datos del modelo utilizados para la evaluacién de riesgos por residuos de plaguicidas en alimentos, provienen de fuentes oficiales
recopiladas por la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA): [, 1. Principalmente de encuestas nacionales de nutricién proporcionadas por los

diferentes Estados miembros de la Unién Europea

Ejemplos practicos

. Veamos ejemplos con las materias activas tebuconazole y fluopyram en naranja, pera y albaricoque
. Supongamos que hemos detectado la misma cantidad (0,21 mg/kg) de las dos materias activas en las tres frutas

Active Tebuconazole
substane

:» Code no. Commodity or group of Large Percentile MS eritical Body Large Unit weight. Source Unit Source unit Case Variability IESTI IESTlin %
commodities to which portion diet weight portion edible unit weight  weight RAC factor for malkg ARID
the MALs apply {expressed tkg) ledible portion weight, RAC IESTI bwiday [alernatively
as alkg lﬁ portion, (gl edil (g) % ADI)
I n [ et - [ - s = [ T -

[HR (mg/kg) x LP (g) x v]

11000 x bw (kg)l
ARfD

%ARfD = — X100

REACTINVG,




Conclusiones

[HR (mg/kg) x LP (g) x v]

%ARfD =

[T000 x bw (Kg)]

ARfD

X100

. El valor de ARfD es propio de la materia activa. No depende de la hortaliza o fruta en la que se haya detectado

. Segun la fruta u hortaliza, se tomaran unos datos u otros, para calcular el agotamiento del ARfD (%ARfD)

. El valor de ARfD y el bw (body weight) impactan mucho, negativamente, en el resultado final

No duden en contactar con nosotros para cualquier duda

REACTIV
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Problemas de las variedades clasicas

Hot Climate Programme

57
138
158 175
15.2 178

Fuente: Lidia Lozano (IRTA)
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La Revolucion en la Genética del manzano/peral

IRTA]:i |IIB‘| Generalltat
AllE de Catalunya

Gestion poscosecha de estas variedades

Manejo de la temperatura: sensibilidad a bajas temperaturas

Tessa® Ambrossia ® Mandy®

Mayor sensibilidad a soft scald, muy habitual en variedades tardias

IRTAﬂ |IIB‘| Generalltat
AllE de Catalunya



Gestion poscosecha de estas variedades

Manejo de la temperatura: sensibilidad a bajas temperaturas

5
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e Camara 12 5onda 1 we—Camara 12 Sonda 2

Story® Story®

i s N

Za no se ve perjudicada
a fruta “step cooling”

IRTAEi .“'[II Generalltat
All% de Catalunya

Smeralda® Envy®

Retrasar la puesta en atmosfera, trabajar con niveles de CO: mas bajos y 02 mas altos, buena
recirculacion de aire en la camara. La sensibilidad aumenta si se trata con 1-MCP

IRTAEi .“'[II Generalltat
All% de Catalunya




Sensibilidad de estas variedades

Sensibilidad a danos lenticelares

_ o Kanzi®
Honeycrisp ® (foto Jim McFerson) Inogo®

Mayor craking lenticelar, sobre todo en variedades tardias
Mayor sensibilidad a Bitter pit i plara, en arboles jovenes, en zonas sensibles

IRTA]:i |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya

Sensibilidad de estas variedades

Sensibilidad a danos lenticelares

Tutti® Candine ®

Mayor desarrollo de hongos en postcosecha en camaras de larga duracion
Valorar tratamientos fungicos pre-cosecha con efectos en postcosecha

IRTA]:i |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya




Daiios especificos segun variedad

Sensible a deshidratacion

L

Rockit®

i VAITCUOUCY U VAN © Poyuciiv

Ajustar HR en llenado y conservacion. Cubrir los pies de palots con plastico

IRTA]:i |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya

Conclusion

En muchas ocasiones desconocemos los valores dptimos para la conservacion
y su potencial de conservacion en camaras comerciales o el efecto de 1-MCP

En variedades de alto valor anadido las perdidas postcosecha tiene alto
impacto

IRTA]:i |1m‘| Generalltat
AllE de Catalunya
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reclasificacion dig

. ital de
rutas impulsado por IA

+95% precision

hectre.

LOS DESAFIOS DEL ESCANDALLO

Representatividad estadistica baja Muestreo de <0,5% de la partida
- decisiones sobre el 100% de la fruta

Disponibilidad del dato Informacién que llega tarde para ser
accionable

Subjetividad y fatiga humana El ojo cambia: turno, operario, variedad,
cansancio

Precision que el margen exige Decisiones de alto impacto sobre una
base débil (compras, confeccion,




hectre.

NUESTRA MISION EN ACCION

A Encuestionde segundos, automatizamos el escandallo mediante el
andlisis de imégenes de bins o cajas captadas a través de cémaras
fijas o dispositivos méviles, con + 95% de precision.

Gracias a nuestra tecnologia de IA, determinamos €l porcentaje de
{Bn distribucion por tamanios (% para cada calibre) y la clasificacion por
WY color (% para cada grado de color), adaptados a las necesidades de
cada cliente.

hectre.

ARC: Camara fija o dispositivo movil
para un proceso agil y automatizado



CONHECTRE

Obtén datos precisos y confiables sobre la distribucion de tamafios y colores de cada lote, completamente

adaptados a las necesidades de tu negocio.

65-70 0.9%
70-75 5.6%

75-80 26.2%

8590 18.7%

90-95 12.1%

95+ 2.8%

hectre.

Colour Coverage (%)

Crimson
Crimson

Snow F2

UNDER
COLOUR

41.1%

0.9%

5%10 %15 %20 %25 %30 %35 %40 %45 %50 %55 %60 %

“PRECLASIFICACION DIGITAL”

Datos claros y faciles de usar

de compra, confecciony ventas

Filtra, analiza y actua al instante sobre datos
de fruta en tiempo real para identificar fruta
premium, mejorar el control de calidad vy
optimizar los rendimientos de confeccion con
informacion clara y accionable.

& Filtrado avanzado - encuentra fruta
por:
+ Variedad
- Origen
+ Tamafio
* Color

€ Trazabilidad y seguimiento - monitorea
facilmente la fruta desde el huerto hasta el
empagque.

hectre.
- -
para tomar decisiones
hectre. @ -

HARVEST

Quality Overview
TEMESHETET ey — .. = ——
AMNALYTICS = o, -

—_— — PR— -
QRCHARD .
FRUFT QUALITY | Siow o Cottor Detect
BRYROLL 1354 28 100 w3 158.33 9 54.67
L » s o - -
a— g Coiour Grade Dutret Bresbaown
MAPS i'
INSIGHTS -
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hectre.

CASOSDEEXITO

Eficiencia Operativa, decisiones comerciales y estrategicas

9 “La eficiencia de nuestra linea aumento de 35 a 40 bins por hora, identificando donde estan las partidas almacenadas
frusan y que calibre y color tienen”.

oV “Detectamos que el turno que utilizaba las herramientas de Hectre lograba procesar un 10% mas de fruta en
FrUﬂ”GCO comparacion con el turno que operaba bajo el método tradicional”.
SEGENUARS "Sabemos que el Afio Nuevo Chino demanda manzanas Fuji grandes y muy rojas. Con Hectre, dirigimos exactamente

T esa fruta a las camaras de atmdsfera controlada (CA) correctas para abrir en la fecha exacta."

f:} "Eliminamos la necesidad de la escandalladora fisica, liberando espacio critico en el almacén y reduciendo
sunaran drasticamente los costos de mantenimiento y mano de obra (antes requeriande dos operarios a tiempo completo).
e “Logramos reducir el tiempo de inactividad de la calibradora en un 32% y mejorar significativamente la planificacion

verfrut de ventas y produccion, lo que nos permitio obtener un mejor precio por nuestra fruta."

Juntos podemos tomar
mejores decisiones para

tutruta
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Evolucion de la Agricultura
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3 i Agricultura Agriclturuténoma
Agricultura Revolucién Verde Agriculturside Agrlc-:ultura Predictiva y R .
H Inteligente y egeneratlva
g precision g e —
tradicional . CPEVSaas = D * Robots con IA plena
- Agricultura * Mejora genética 2 ient *+ Computaciéonnube  +  |A generativa » Toma de decisiones
manual + Uso fitosanitarios i ‘F;o?miont_amlgp o + loTy sensores * Robdtica auténoma
~ Conogimients fertilizantes :r;:}a RGN inteligentes + Tractores +  Regeneracion de suelo
empirico quimicos . g : i * Drones autonomos y biodiversidad
. Baja +  Magquinaria e + Imagenes satélite = Modelos predictivos « Energia circular |
- " - . Fi - - T .
roductividad agricola intensiva S * [Big Data y anaiisis avanzados autosuficiencia
P aplilcar.:ion predictivo + Digital Twins « Sostenibilidad
agricola +  Apps moviles +  Blockchain sistematica
«  Agricultura vertical

1950-1990 1990-2010 2010-2023 2023-ACTUALITAT

Jordi Gené Mola

Investigador en Visié per Computador, IA i Agricultura de Precisio a I'lRTA

T

RGB-D Multi

Sensorlca Embarcada _ IA aplicada a la teledeteccio

Termica




... Xavier Domingo
Director Unidad |IA Aplicada

/ POSCOSECHA INTELIGENTE
Calidad, clasificacion v seguridad alimentaria
« Inspeccion: defectos, calibres, contaminantes
« Prediccién: calidad y vida util (shelf-life)

+ Seguridad alimentaria: sistemas control basados 1A

Optimizacion de procesos postcosecha
« Optim. procesos: lavado, clasificacion, secado, envasado
« Control inteligente/auténomo: T°, humedad, atmosferas

Gestion inteligente de almacenamiento
+ Prediccion: degradacion en almacenamiento
« Optimizacion dinamica: stock, placement

+ Gemelos digitales: camaras y almacenes

Logistica y cadena de frio

+ Planif. logistica y transporte: Prediccion demanda,
\optﬂmizacién distribucion y anomalias en transporte /

eurecat

OPERACIONES EN LA CADENA DE VALOR

+ Planif./secuenciacion dptima operaciones y logistica

+ Optimizacion recursos: energia, personal, maguinaria

+ Sistemas de soporte a la decision (DSS)

GESTION INTEGRAL ASISTIDA POR IA + ROBOTICA
+ Simulacion escenarios: Gemelos digitales + what-if
« Decisiones auténomas/asistidas: IA agéntica + DSS

+ Personas aumentadas

PRODUCCION

PROCESAMIENTO

LoaisTica VENTA

Cosecha Clasificacion Al i
Recoleccién en Control de calidad  Conservacidn en
campo frio

Empag Envio Distribucién Venta
Preparacién y Transporte global  Centros logisticos Punto de venta final
etiguetado

El sector. La IA. La decision.

Tres ideas que sostengo después de 19 afios en Centrales Agroalimentarias

EL SECTOR

El dato existe. La integracion no.

. De cada 10 centrales, B ya tienen datos. Casi
ninguna los tiene conectados entre si.

. El problema no es la tecnologia. Es que cuando
llega la informacion ya es tarde para decidir.

. La forma real de cuidar el margen es ser
eficiente en los procesos,

Sergio Santos - CEO de AgroTS - Creador de AgroMetrik

LA IA

Primero los datos. Después la IA.

. Sin datos integrados, ninguna IA funciona. La 1A
llega al final, no al principio.

. La IA es la siguiente capa tecnoldgica a integrar.

e UnaCentral no contrata |4, contrata a quien sabe
traerla a sus procesos.

EL FUTURO
No es Humano vs IA, es Humano con IA.

. La 1A amplifica al trabajador. No lo sustituye.

. La decision sigue siendo del humano. La 1A
aporta los datos para decidir mejor.

. La carrera no es entre humanos e IA. Es entre
centrales que aprenden y centrales que
improvisan,

IA que entiende la central - IA que te ayuda a mejorar

XXV Jomada de Postcosechs - IRTA - 7 de mayo 2026
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Evolucion de la Agricultura
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o CalyFeL: Solucion digital @

Soluciones digitales para brindar apoyo altamente operativo a los actores
de calidad en sus misiones de auditorias y gestion de datos de calidad.

» Una aplicacion digital accesible a través de la web en cualquier computadora.
Es instantanea

» Caracteristicas validadas por profesionales de la industria a lo largo de su
desarrollo ( organismos de certificaciones Bureau Veritas, Kiwa...).

» Solucion dedicada al sector con feedback de usuarios cualificados:
ahorro de tiempo del 30 al 40% segun la situaciéon

» Supervision por auditores calificados : actualizacion de los requisitos
cuando salen nuevas versiones



CalyFel: Solucion digital

Caracteristicas:

> Gestion de bases de datos empresariales

» Proceso de auditoria

» Gestion de vuestro SGC

» Seguimiento de los indicadores especificos de vuestros clientes

Redes de auditoria para el sector de Frutas y Hortalizas ya integradas con:

(ejemplos : MDD, biodiversidades, societal...)

» Requisitos agrupados por capitulos
» Una red, todos los requisitos

» Conexion entre redes

» Informes finales independientes

» Actualizaciones de la red de auditoria proporcionadas por nuestros expertos

g

R
GLOBALG A P

g + Podemos incluir vuestras checklists de inspecciones ( Hygiene, Securidad ... )

CALYFEL: Solucion digital

Estandares y Normas
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CalyFeL: Solucion digital
N 4

m Sra Emmanuelle TERRIEN

Ingeniera de calidad Fincas
BlueWhale’

BLUE WHALE Productores de la PINK LADY ( Francia)

« El software CalyFel nos ha ahorrado muchisimo tiempo durante las auditorias, gracias a la introduccién directa de los
informes en las instalaciones del productor, eliminando la necesidad de intermediarios en papel: jse acabaron los
tediosos viajes de vuelta a la oficina para volver a introducir los datos! El software CalyFel es intuitivo y los equipos lo
dominaron rapidamente. La funcién de comparacidn entre especificaciones también supone una ventaja considerable.

Pero, sobre todo, para nosotros significa una monitorizacion de la certificacion colectiva (opcion 2) mas eficiente,
rigurosa y con un mejor seguimiento en cada etapa de la resolucion de no conformidades, hasta la validacion por parte
del auditor del SGC: se acabaron los correos electrénicos inoportunos de recordatorios y el envio/recepcién de
documentos justificativos, se acabd el fotocopiado y el escaneo constante (mayor eficiencia y menor huella de carbono),
las fechas se registran automaticamente y todas las auditorias estan centralizadas, accesibles para todos en tiempo real.

Por ultimo, su uso durante las auditorias de certificacion es impecable y demuestra la seriedad de nuestro trabajo. »




CalyFeL: Solucion digital @

Suscripcion Annual

Pago Annual o Mensual

Siguiendo Cantidades de Socios / Empresas + Requisitos Elegidos

CalyFeL: Solucion digital @

Quedamos disponibles para agendar una cita por Visio conferencia, y
adaptar la solucion para vuestra empresa.

Podéis dejarnos los datos de contacto de vuestro equipo de Calidad
Sra Laurie Suhr, Business Developer de CalyFel

laurie.suhr@bondev.fr
+33 6 3540 85 89




Pla Anual 2026
de Transferéncia

Tecnologica

Programa

8.30 h Registro de asistentes

9.00 h Presentacion de la jornada
Neus Teixido. Directora del Programa Postcosecha del IRTA

9.15 h Y cuando no podamos utilizar el Fludioxonil, i qué?
Charo Torres. Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

9.35 h Harvista: ;cambiaremos la gestion de la cosecha?
Clara Isabel Mata. Investigadora del Programa Postcosecha del IRTA

9.55 h Sistema Citrocide® Fresh Fruit y otras soluciones Citrosol
Daniel Tormo. Manager I+D Diversificacion. Citrosol

10.05 h ARfD, como se calcula, como se interpreta y dudas
Adolfo Marin. Direccién Técnica y Gerencia. Reactiva

10.15 h Nuevas variedades, nuevos desafios: como conservar la genética
del futuro

Elena Costa. Directora Servicio Técnico Postcosecha del IRTA

10.45 h Pausa

11.25 h Nuevos mercados y nuevas reglas... { Nuevas

oportunidades? (Mercosur y los acuerdos con terceros)
Manel Simon. Director General de Afrucat

11.55 h Releyendo el calcio: interaccion nutricional, calidad y
resiliencia de la fruta

Francisco Montes. Biologicals Specialist. Yara

12.25 h Automatizacion de los escandallos: como la IA esta
transformando la pre-clasificacion de la fruta
Tomas Alvarado. Regional Sales Manager. Hectre

w Generalitat
Y de Catalunya
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12.35 h Mesa redonda: Digitalizacion e inteligencia artificial:
Revolucion real o expectativa
Xavier Domingo. Director de la Unidad de IA aplicada. Eurecat
Jordi Gené. Investigador del Programa Uso eficiente del agua IRTA
Sergi Santos. CEO AGROTS

13.15 h Clausura de la jornada de manana

13.30 h Comida networking (IRTA Fruitcentre)

15.00 h Sesidon demostracion de equipos

Soluciodn digital para la gestion de certificaciones GLOBAL-GAP
Laurie Suhr. Business Developer, HappyFel. CalyFeL

Soluciones practicas de preenfriamiento con agua para
productos horticolas
Laia Torregrosa. 1+D+i, llerfred

Sistema certificado llerdagua de reutilizacion de agua de
fruta con vertido cero
Sebastia Espasa. Director Adjunto, llerdagua

La nueva generacion de desinfeccion en camaras fruticolas
Oriol Graus. Director Técnico Comercial. Raesgra & Biojuneda

16.30h Fin de la jornada
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https://maps.app.goo.gl/56aFHGLfbSskGXxL7
https://transferencia.irta.cat/es/activitats/xxiv-jornada-tecnica-de-postcosecha-2026/
mailto:montserrat.palau@irta.cat
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