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Formacio

Escoles Agraries

Transformacio de productes vegetals
Lleida, 28 i 30 d’octubre de 2024

Presentacio i objectius

En Il'actual context de globalitzacid, la generacié de nous coneixements i la seva transformacié en productes i
serveis innovadors és un dels grans reptes per mantenir i millorar la competitivitat de les empreses. Anticipar-se
a les noves tendéncies, descobrir formats emergents i explorar nous ingredients que permetin crear productes
Unics és essencial per destacar en el mercat.

Per aixod, I'Escola Agraria de Tarrega i I''RTA han organitzat una jornada técnica centrada en el processament de
fruites i hortalisses, posant émfasi en la transformacié de productes vegetals i la recerca de la millor gamma per
adaptar-se a les necessitats del sector.

Els asistens podran proposar projectes relacionats amb el curs, dels quals I'IRTA en sel-leccionara un per
assessora-I'ho d’acord amb el que s’explicara durant el curs.

Requisits de preinscripcioé i matriculacio

Es necessari aportar la segiient documentacio:
Preinscripcié: Les preinscripcions es poden fer fins a 18 d’octubre. Es confirmara la plaga i la forma i el termini
de pagament de la matricula mitjangant un correu electronic.

Matriculacio: Per fer efectiva la matricula caldra aportar la documentacié que es sol‘liciti en el correu de
confirmacié de plaga i satisfer el preu public de matricula.

Professorat

Maribel Abadias, Ingrid Aguil6 i Jordi Ortiz, Grup Fruites i Hortalises Processades, Programa
Postcollita, IRTA.

Xavier Ramon, Brebel Beer.

Laura Rubié, Dept. de Tecnologia, enginyeria i ciencia d’Aliments, Agrotecnio. Universitat de Lleida.

Realitzacio Inscripcions
Lloc de realitzacio: Us hi podeu preinscriure a ’Escola Agrariade Tarrega
Parc Agrobiotech, IRTA
Edifici FRUITCENTRE, Lleida. Coordinador:
. Jordi Pla, teléfon 973 310 715,
Calendari: ale jordipla@gencat.cat

28 i 30 d’'octubre de 2024

Cost del curs:

Horari: de 9.00 a 13.30 h Dret d’inscripci6, 15 €

Durada: 9 h Numero de places: 15 per ordre d’inscripcio.
Col-labora:
I J
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Programa

SESSIO 1, dl. 28 d’octubre

9:00-12.15h

12.15-13.30 h

PRESENTACIO DEL CURS. (5 )
Escola Agraria de Tarrega i Postcollita IRTA

TRANSFORMACIO DE PRODUCTES VEGETALS, BUSCANT LA MILLOR GAMMA PER AL
NOSTRE PRODUCTE I.

Tipus de productes, estratégies de conservacié i estratégies térmiques.

Professors: Sra. Ingrid Aguilé i Sr. Jordi Ortiz. Postcollita IRTA.

APLIQUEM LA FERMENTACIO COM A PROCES DE VALORITZACIO VEGETAL.
Professor: Xavier Ramon Nuins. Brebel Beer.

SESSIO 2, dt. 30 d’octubre

9.30-11.30 h

11.30-12.30 h

12.30-13.30 h

13.30 - 14.00

TRANSFORMACIO DE PRODUCTES VEGETALS, BUSCANT LA MILLOR GAMMA PER AL
NOSTRE PRODUCTE II.

Productes de IV i V Gamma.

Aspectes de la seguretat alimentaria a tenir en compte.

Professors: Sra. Maribel Abadias i Sr. Jordi Ortiz. Postcollita IRTA.

IMPACTE DEL PROCESSAT EN LA QUALITAT NUTRICIONAL DELS ALIMENTS.
Professora: Sra. Laura Rubié Piqué. Universitat de Lleida.

TENDENCIA DE PRODUCTE, VALORITZACIO AMB CASOS EXEMPLE, VISITA
INSTAL-LACIONS.
Professors: Sra. Ingrid Aguild, Sra. Maribel Abadias i Sr. Jordi Ortiz. Postcollita IRTA.

PROJECTE DE SEGUIMENT.
A carrec de Jordi Pla, coordinador del curs (EA Tarrega) i professorat de I'IRTA.
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