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9.25h Presentaci6 de lajornada

9.30h Aplicacions de la seqiienciacié de nova generaci6 ala
industria alimentaria
Belén Martin. Investigadora del programa de Funcionalitat i Seguretat
Alimentaries de I'IlRTA

Valida i garanteix la seguretat dels productes carnis cru curats
Anna Jofré. Investigadora del programa de Funcionalitat i Seguretat
Alimentaries de I'IlRTA

Una nova eina d’avaluacio de la seguretat del procés
d’elaboracio del pernil curat

Elena Fulladosa. Investigadora del programa de Qualitat i Tecnologia
Alimentaries de I'IlRTA

Pausa cafe
Visita per mostrar les tecnologies

La fotonica en el control de processos i qualitat d’aliments.

e Cas 1. El control del contingut de sal en el dessalat del bacalla

Josep Comaposada. Investigador del programa de Qualitat i Tecnologia

Alimentaries de I'IlRTA

e Cas 2. Categoritzacié automatica de pernil llescat segons el
marbrejat

Israel Mufioz. Investigador del programa de Qualitat i Tecnologia

Alimentaries de I'IlRTA

e Cas 3. Fermesa i qualitat de la panxeta de porc

Maria Font. Investigadora del programa de Qualitat i Tecnologia

Alimentaries de I'IRTA

Deteccio de miopaties, un problema de la carn d’aviram
Cristina Zomefio. Profesora de la Universidat CEU Cardenal Herrera
(Valéncia)

Maria Font. Investigadora del programa Qualitat i Tecnologia Alimentaries
de 'RTA

12.45h Cloenda de lajornada

Col-laboracio Organitzacio

‘g Institut de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries (IRTA)

Diputacié de Girona

Fons Europeu Agricola H
- de Desenvolupament Rural: g xarxa-i.cat
Europa inverleix en les zones rurals

Ml Generalitat
Y de Catalunya
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