“Si vols coneixer el perqué dels problemes en Dijous 23 novembre
I’elaboracié formatgera i millorar els teus formatges,
aprofita aquesta formacio”

09.00h - 13.30h Formacio: Accidents i d_elfgct_es Qe fabrlcaplo en
formatges de coagulacio acida i pells florides

INSCRIU-TE! Y 13:30h - 15:00h Dinar

Formacid: Accidents i defectes de fabricacio en
s formatges de coagulacié acida i pells florides
’ e . 0 0 .7
, 09:00h - 14-00h Formacid: Accidents i defectes de fabricacié en
formatges de pasta premsada
14.00h - 15.00n Despla_gament i visita Qual! fo_rmatgerla -
D E F 0 R M AT G E s col-lectiva i obrador comunitari del Lluganes

15.00h Dinar

15.00h - 19.00h

23 i 24 de novembre

Organitza:
Classes teoriques:

Consorci del Lluganes; ¢/ Vell. 3. 08515 Santa Creu

de Jutglar (Olost), Barcelona

Amb el suport de:
Visita:

El Quall; Carrer de Dalt, 3. 08587 Alpens, Barcelona

Javier Tobal El curs teoric s’impartira en francés amb traduccié catala/castella
javier.tobal @irta.cat El curs és gratuit (no s’inclou dinars ni desplacament)



https://transferencia.irta.cat/activitats/accidents-i-defectes-en-lelaboracio-de-formatges

