Programa

9.30h  Benvingudai presentacio del projecte
Sr. Massimo Castellari, Programa de Funcionalitat i Seguretat
Alimentaria, IRTA.

El potencial dels Ilegums per al desenvolupament de
productes plant-based
Sra. Ingrid Aguil6, Programa de Postcollita, IRTA.

Aspectes a considerar en laincorporaci6 de
microalgues en aliments

Sr. Josep Comaposada, Programa de Qualitat i Tecnologia
Alimentaria, IRTA.

Taularodona
Pausa

La produccio de proteina d'insectes dins de I'economia
circular

Sra. Cristina Castafié, Programa de Proteccio Vegetal Sostenible,
IRTA.

Alternatives a la proteina de soja en pinsos per
animals monogastrics
Sr. David Torrallardona, Programa de Nutricié Animal, IRTA.

Noves fonts de proteina per a la formulaci6 de pinsos
d'aqiicultura
Sra. Alicia Estévez, Programa d’Aqicultura, IRTA.

11.30h  Taularodona
11.45h Cloendade lajornada

e Aguesta jornada es realitza en linia. El dia abans de la jornada rebreu I'enllag
d’accés a l'aula virtual des d’on podreu seguir-la.
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