
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Jornada tècnica 
IRTA Monells, 20 de febrer de 2020 

 

Organització 
 

 

Departament d’Agricultura,  

Ramaderia, Pesca i Alimentació 
 

 

 

Presentació 
 

 

Els formatges blaus o de pasta blava 

són una tipologia de formatges que 

guanya adeptes any rere any. 

Existeixen moltes tipologies de 

formatges blaus que arriben a abastir 

els diferents paladars dels 

consumidors: Roquefort, Fourme 

d’Amber, Stilton, Gamoneu, Cabrales, 

entre d’altres. 
 

La tecnologia d’elaboració de les 

pastes blaves no és habitual del 

nostre territori. Tot i això, algunes 

formatgeries han començat a 

desenvolupar-la. En funció de la 

tecnologia d’elaboració podrem obtenir 

formatges blaus suaus, més cremosos 

o formatges blaus picants i més secs. 
 

Es vol mostrar al sector la tecnologia 

d’elaboració de formatge de pasta 

blava, per a que les formatgeries 

puguin incorporar-la dins els seus 

processos d’elaboració i ampliar el seu 

catàleg de formatges. Conèixer en 

profunditat aquestes tecnologies 

d’elaboració de formatges dona eines 

al sector per a permetre millorar la  

diversificació en la producció de 

formatges a Catalunya. 
 

Aquesta jornada forma part de 
l’activitat de demostració “Innovacions 
en l’elaboració de formatge i iogurt”, 
operació 01.02.01 (transferència 
tecnològica) del PDR de Catalunya 
2014-2020. 
 
 

 

 

@ruralcat 
 

 

 

Programa 
 

 

11.00 h Presentació de la jornada 

Sra. Marta Garrón Gómez, especialista en lactis de l’IRTA. 
 

 

11.05 h Tecnologia d’elaboració de formatges de pasta blava 
Sra. Paula Fonollà Araujo, Formatgeria Xauxa. 

 

 

12.00 h Torn obert de preguntes 
Sra. Paula Fonollà Araujo, Formatgeria Xauxa. 

 

 

12.30 h Cloenda de la jornada 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Aquesta jornada es realitzarà en línia. Si esteu interessades/ts en seguir les 

seves explicacions us podeu inscriure mitjançant l’enllaç que us figura en la 

part inferior d’aquest programa. Uns dies abans de la sessió ens posarem en 

contacte amb vosaltres per enviar-vos l’enllaç des d’on podreu participar 

a la jornada. 
 

 

Inscripcions 
 

 

La jornada és gratuïta, però cal inscriure’s prèviament a través de: 

INSCRIPCIÓ_JORNADA  
 

Per a més informació o aclariments podeu contactar amb l’IRTA:  

Sr. Javier Tobal (A/e: javier.tobal@irta.cat)   
 

1234 / 3,00 1234 / 3,00 

Tecnologia d’elaboració 

de formatge de pasta 

blava 

Jornada tècnica en línia 

Dilluns 27 de juliol de 2020 
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https://transferencia.irta.cat/activitats/tecnologia-delaboracio-de-formatge-de-pasta-blava/
mailto:javier.tobal@irta.cat

