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PROGRAMA
Importancia do la precosscha en (@

* Presantacion del curso. postcosachi. * Atmésferas controladas y dindmicas
| para la conservacion de fruta,
= Nusves enfogues para la prediccldn de
_[] * Control de la maduracién y
fisiopatias en postcosacha de fruta. * Instalaciones rigorificas y eficlencla
Rosncla: Qestido del tisn. enargética en centrales hortofruticolas.
* Nuevas tecnologias para evaluar la Efecto de la temperatura y la
calldad an postoosecha. atmosfera controlada en e fruto,

* Factores determinantes on la calidad
postcosecha de los frutos. La

Enfermedades postcosecha de fruta.
Aspectos bdsicos de la patologla

m T _.Wm"m'“l:;';:;“jx::;“'“lmm « Taller identificacion de alteraciones + Discusién y resolucién de
8 Lis {seica. | orsE Latertes. Tisoldgi on post hi problemas reales en centrales
Hhw ' hortofruticolas.

¢Quieres estar al dia de los dltimos avances en la tecnologla y el manejo postcosecha? 4 Te interesa conocer de forma
préctica las principales alteraciones fisioldgicas y podredumbres de la fruta?

& Te gustaria ampliar tus conocimientos en fisiologia, tecnologia, ingenieria o patologia de la postcosecha
de frutas?

Sin duda, éste es tu curso. Ofrece una vision global y poliédrica del tema, combinando aspectos basicos y

Taller de medidas instrumentales
para determinar la calidad,

6 NOVIEMBRE 8 - 9 NOVIEMBRE

» Sistemas de control de los

Andlisis sensorial para evaluar la
calidad de los frutos. Cata de
consumidores vs panel entrenado,

Desde el ala * Visitas a centrales de frula de hueso,
practicos. El curso esta orientado a profesionales y limitado en el nimero de participantes debido al ¢ Visita a las instalaciones del central: métodos profilicticos, fruta de pepita, citricos y otros
interés en fomentar la participacion entre los asistentes, crear debate, comentar inquietudes y Frultcentre. Descripcion de las tratamientos convencionales y frutos.

necesidades especificas de las empresas, o exponer casos reales en el manejo postcosecha. Instalaciones de frio y atmésfera.

Investigadores de reconocido prestigio internacional y técnicos del IRTA con una gran experiencia en el
asesoramiento de centrales hortofruticolas y profesores de la Universidad de Lleida imparten este curso.

sistemas alternatives de control,

* Nuevos enfoques para entender las
5 NOVIEMBRE anfer des de | ha de
fruta: estudios de interaccion

" fruta- :
El principal objetivo del curso es ofrecer conoci- + Alteraciones fisiolégicas en RN BRRC
& mientos y herramientas que puedan ser utiliza- postcosecha. Sistemas de control, « Taller de identificacién de las
aA QU'EN VA das tanto por los profesionales que desarrollan ” principales podredumbres en fruta.

su trabajo en las propias centrales de acondi-

* HResolucidn casos pricticos.
cionado/almacenamiento de fruta, como por las P

DIRIGIDO?

El curso va dirigido a
profesionales y estudiantes
en el ambito de la
conservacion de fruta.

empresas afines al manejo postcosecha de
frutas: suministro de fitosanitarios para evitar
alteraciones, maquinaria postcosecha, instala-
ciones de frio y atmosfera controlada, proyec-
tos de diserio de camaras, sistemas de trans-
porte, suministro de envases, productos que
mejoren la calidad de los frutos y productos de
limpieza y desinfeccion.

Aplicacién de productos
fitosanitarios. Gestidn y eficiencla
de diferentes sistemas.
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