Informacion del curso

Envlar un comeo electminico a la direccion: montserrat. palau@iria,cat

Costa

w
El cosle de (a inseripaion para & curso &5 de 1.800€ Inchuye clases,
malerial del curso, comidas y cena final del cursio, visitas a las centrales
y ransporte desde la ublcadion del curso a los hoteles convenidos.

Limitado a 20 personas.
La inscrpcian fingizara o dia 18 de oclubre de 2022.
Los participantes recibiran un certificado por parte del IRTA.

Fruitcentre del IRTA. Un cenlro con una cancepalan inica en Europa
que integra la Izbor de investigadion en toda la cadena de valor de la fata.

El curso se realizard entre &l 7y el 11 de noviembre de 2022,
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Programa. D

07 NOVIEMBRE
Sin duda, éste es tu curso. L1 ..@ Maduracion y calidad
+ Introduccién al curso y presentacion de los participantes.
+ Maduracian y senescencia de los frutos. La importancia de |a precosecha en la postcosecha
+ Taller de medidas nstrumentales para deteminar la calidad,
Herramientas digitales para determinar calibre y color en fruta,
Andlisks sensorial para evaluar la calidad de los futes. Cata de consumidonss vs panal antrenado.

¢Quieres estar al dia
Ofrace una vision global y poliédrica del tema

combinando aspectos basicos y practicos.

- Visita a las Instalaciones del Fruitcentre.

alteraciones
fisiologicas y :
de Lleida imparten este curso,

-
de los ultimos avances
en la tecnologia y el
mane’o postCOSECha? El curso esté orientado a profesionales y esta
limitado en el nimero de participantes debido al
I interés enfomentar la participacion entre Ios
"'Te interesa conocer asistentes, creardebate, comentar inquistiides o [ teet] 08 NOVIEMBRE
d f A ificas de las empresas, o =0 Fisiologia
e forma practica casos reales en el manejo posicosecha. v Semebons tbliglomen ot omectn. Sesoren dhsosisl.
A ' Taller Ider ) dealt fisiokogicas en p
las prmclpales vestigadores de recenecide prestigio ggﬁosrhwmaelma hmadupmcmadopmm de la frta.
Intemaclonal" técnicos del [RTA con una gran Vi s e arin:di s . Lineas de confeccién y sé el terria
an el asesoramiento ds centrales ’ .
sy profesores de la Universidad o [ 09 NOVIEMBRE
E’G Patologia
g
Aspectos basicos de la patologia postcosecha y factores que regulan el desarmolio de podredumbres.
Sistemas de control de |os patégenos. Desde & campo a la central; métodos proflacticos,

tratamientos comencionales y sistemas alternativos de confrol

+ Nueveos erfoques para entender las enfarmadades de postcosecha de fruta:
astudios de interaccion fruta-patdgeno.
Taller de identificacion de las pancipales podredumbres en fruta

podredumbres

de la fruta?
¢ A quién va dirigido?

zTe gustan'a ampliar El curso va dirigido a profesionales y
- m estudiantes en el ambito de la conservacion
tus conocimientos en de fruta,
_ﬁSIOI = I,a’ tecno' I,a’ El pnncipal objstive del curso es ofrecer AUNBYEMBRE .
ingenieria o pato‘o'gla conocimientos y herramientas que pusdan Tecnologia
sar ulilizadas lante por los profesionales que - Instalaciones frigorificas y eficiendia energética en centrales horlofruticolas.
de Ia poztc:.seChg desarrolian su trabajo en las propias centrales de i - I‘; 'k;glr rm para fa cor 1on da fruta.
e frutas acondlicionado/ almacenariento de fruta, como B e R
H piar ios i SlHe: ol bl bostcnsecha ; ;me:mce:w de pvoc::adcde:aqul y cltricos, Médulos de aplicacion de tratamientos poscosecha
de frutas: suminisiro de fitosanitarios para r o e raecs
alieraciones; maguinana postocesecha, instalacionas
3 1 171 NOVIEMERE
da frioy almosfera controlada, proyectos QE (5] i Transporte y distribucién
Visita del Mercado central de frutas y verduras de Barcelona (Mercabarne).
- \isita del puerto de Barcelona. La importancia del transporte an la poscosacha del fruto.
- Valoracidn final del curso.

disefio de camaras, sistemas de transporte
suministro de envases, productos gue mejoren
la calldad de |os frutos y productos de limpieza

v desinfeceion,




